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CULADIVVY

Ca’ Rainene

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA



PRODUCT’S CARD

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
CLASSIC

Product obtained from olives

of exclusively Italian varieties

CULTIVAR
100% Italian

STORAGE
Oxygen-free stainless steel
containers with storage system
and controlled atmosphere
and temperature

CAPACITY
500ml - 250 ml - 100 ml

PACKAGING MATERIALS
Bottle: antique green Belloio
Label: silkscreened, in relief PPL;
anti-mould and stain-resistant
Cap: Oak with personalized and
transparent pourer

SENSORY PROFILE
Aspect: limpid
Color: from green to yellow with
color variation over time

Bouguet: Fruity , light to medium

blended from scents that remind

of green vegetables and almonds

Flavor : balanced and clean

SERVING SUGGESTIONS

On any variety of lake fishes, poultry,

pizza and fresh vegetables;
On sauces, tomato sauces,
perfect on sweets.

SCHEDA PRODOTTO

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
CLASSICO
Prodotto ottenuto
dalla spremitura di olive
di varieta esclusivamente italiane.

CULTIVAR
100% Italiane.

CONSERVAZIONE
Cisterne in acciaio inox,
in assenza di ossigeno.
Impianto di stoccaggio ad atmosfera
e temperature controllate.

FORMATI
500ml — 250 ml — 100 ml

MATERIALI DI CONFEZIONAMENTO
Bottiglia: Bellolio colore verde antico
Etichetta: in PPL, serigrafata e a rilievo;
antimuffa e antimacchia
Tappo: in legno di rovere con versatore
trasparente personalizzato.

PROFILO SENSORIALE
Aspetto: Limpido.
Colore: dal verde al giallo
con variazione cromatica nel tempo.
Profumo: fruttato leggero/medio,
integrato da sentori che ricordano gli
ortaggi e la mandorla in chiusura.
Sapore: pulito ed equilibrato

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Crudo su pesce di lago, carni bianche,
pizza e verdure fresche;
crudo in salse, cotto in sughi
di pomodoro, ottimo per dolci.

PRODUKTBLATT

OLIVENOL EXTRAVERGINE
CLASSIC
Produkt nur mit italienischen
Olivensorten

KULTIVAR
100% Italienische Sorten

AUFBEWAHRUNG
Edelstablzisternen unter Ausschluss
von Sauerstoff; Lageranlage unter
kontrollierter Atmosphiire
und Temperatur

VERPACKUNG
500ml - 250 ml— 100 ml

VERPACKUNGSMATERIAL
Flasche: Bellolio Dunkelgriin
Etikett: in PPL, Fleckenbestiindig
und Schimmelabweisender
Kork: Eichenholz mit
durchsichtig Ausgiefler

GESCHMACKSPROFIL
Darstellung: Klar
Farbe: von Griin zu gelb mit
Farbvariationen im Laufe der Zeit
Geruch: Licht/Medium fruchtig,
ergiinzt durch fruchtig frisches
Gemiise und Mandeln
Geschmack: Sauber und Ausgewogenen

BEGLEITUNGEN
Auf See Fisch, Gefliigel, Pizza und frisches
Gemiise; in Saucen, in Tomaten Soffen,
ausgezeichnet fiir Desserts.





